USERS

ZUR ZELLER AU

Leckereien




Liebe Gaste,

ein Herzliches Willkommen
in unserem Restaurant.

Wir kochen fiir Sie eine
authentische frankische Kiiche
und verfeinern Sie mit
kleinen mediterranen
Einflissen.

Bei der Auswahl
unserer Produkte liegt uns die
Regionalitat sehr am Herzen.

Unsere Lieferanten sind:

Gemisebau Zimmermann
Fischzucht Miller
Frischdienst Walther
Wehner Groma
Habermanns Hof

Wir winschen lhnen schone
Stunden bei uns!

lhre Schusters und Team

Vorspeisen

Carpaccio vom Rinderfilet mit Zitrusol
mariniert, dazu Parmesan, ein Salatbukett
und WeilRbrot
€ 12,90

Tomatensalat mit Zwiebeln
und Biffelmozzarella
€11,90

Salate

Unsere Salatvariationen marinieren wir
mit hausgemachter Rotwein-Himbeer-
Vinaigrette

Bunter Beilagensalat
€490

GroRer Salatteller, reichlich garniert mit
Kresse und Kernen, dazu ofenfrisches
WeilRbrot
€ 10,90

-mit gebratener Hahnchenbrust
€17,90

-mit gebratenem Lachsforellenfilet
€19,90



Frankisches

Ofenfrischer Schweinebraten

an DunkelbiersoRe mit KartoffelkloRen
und einem Beilagensalat
€17,90

Unsere Burger braucht
diese Stadt ....

lhr sucht aus:

Brioche Bun oder Vollkorn Bun
(beide sind vegan)

Beef vom frankischen Bio-Rind,
Crispy Chicken oder hausgemachtes
veganes Kidneybohnen Patty mit
Haferflocken

Jeden Burger belegen wir mit knackigem
Salat, Kirschtomate und Essiggurke
und servieren dazu Steakhouse Pommes

Barbecue—Crunch Burger :
mit Barbecue Sole, Kase, Friihlingslauch
und Erdnusscrunch
€17,90

Sweet & Cheese Burger:
mit Sweet-ChilisoRe & Camembert
€17,90

Rustikaler Burger :
Knoblauchmayonaise, Kase, krosser
Rohschinken, Champignons und
Frihlingslauch
€17,90

Schnitzel aus der Pfanne
& unsere Rollon Bleus

dazu servieren wir Steakhouse Pommes
oder Bratkartoffeln
& einen Beilagensalat

Schnitzel ,Wiener Art"

€17,90

Unsere Rollon Bleus: 1.

Der Klassiker:
Gerollt mit rohem Schinken &
Camembert gefillt
€ 19,90

Das rustikale Bayrische:
Gerollt mit Meerrettich, stiRem Senf,
Champignons, Speck & Zwiebeln gefiillt
€19,90



Hier grillt der Chef

Schusters Grillpfannchen:
Wildschweinbratwurst, Steaks
von Schwein & Rinderfilet an
hausgemachter Krauterbutter dazu
Steakhouse Pommes & Salat
€ 26,90

Wildschweinbratwiirste
dazu hausgemachte Bratensol3e
€10,90

Schweinerlickensteak an Krauterbutter
220g € 13,90

Rinderfiletsteak an Krauterbutter
220g € 26,90

Gebratenes Saiblingsfilet
€13,90

Wahlen Sie lhre Beilagen:

Steakhouse Pommes € 4,90
Bratkartoffeln € 4,90
Knoblauchbrot € 4,90
Bunter Beilagensalat € 4,90
GrolYer Salatteller €10,90
SolRe o. Krauterbutter € 2,50
Portion Brot € 2,50

SuRes

Franzis Eisbecher:
3 Kugeln gemischtes Eis
mit Sahne
und frischen Friichten
€790

Gebackene Apfelkiichle
in Zimt und Zucker gewendet,
dazu eine Kugel Walnusseis
€790

Lauwarmes Schokokiichlein
mit Vanilleeis, Sahne und frischen
Frichten
€790

Stellen Sie sich |hr Eis zusammen:

Eine Kugel Eis € 2,00
Sahne € 1,00
Schokoladen-, Salty Caramel- oder
Erdbeersolle € 1,50

Unsere Eissorten:
Bourbonvanille, Stracciatella, Erdbeere,
und Walnuss

Fragen Sie gerne nach unserer
Kuchenauswahl, hier backt die Chefin
noch selbst.



<
Brotzeit ist die schonste Zeit

(die folgenden kleinen Gerichte gibt es an Sonn- und Feiertagen
nur nach Verfiigbarkeit)

Frankische Bratwiirste
wahlweise mit Sauerkraut & Bauernbrot,
Steakhouse Pommes oder Bratkartoffeln

€ 10,90

Hausmacher Siilze mit Musik
und Bratkartoffeln
€11,90

Currywurst (Orginal Bockwurst)
mit hausgemachter Currysolle
und Steakhouse Pommes
€11,90

Zwei Scheiben Bauernbrot
mit rohem Schinken oder
Emmentaler & Garnitur
dazu zwei Spiegeleier
€ 10,90

Uberbackener Camembert
auf Schwarzbrot dazu Preiselbeeren
und Garnitur
€9,90



Frisch auf den Tisch

Pfifferlingszeit:

Unsere passenden Weinempfehlungen fiir Sie:
Silvaner Kab. tr. Markert 0,251 €7,90 0,751 €22,90
Grauer Burgunder Kab. tr. Kltipfel 0,251 €7,90 0,751 € 22,90

Cremige Pfifferlingrahmsuppe
mit Croutons und Friihlingslauch
€6,90

GroRer Salatteller, reichlich garniert
mit gebratenen Pfifferlingen
dazu ofenfrisches WeiRbrot

€17,90

Pfifferlinge in Rahm
mit hausgemachten Semmelkndédeln
€17,90

Schweinefiletmedaillions mit Pfifferlingen in Rahm

dazu reichen wir Kroketten
€23,90

Dazu empfehlen wir Ihnen einen bunten Beilagensalat.



